
Dieta Huolenpitosopimus

Puutteellisesti toimivat laitteet, laiteseisokit ja yllättävät huoltokustannukset ovat aina 
erittäin harmillisia. Ne aiheuttavat useimmiten mittavia, ennalta arvaamattomia kustan-
nuksia. Nämä ongelmat voidaan tehokkaasti minimoida, kun kiinnitetään huomiota 
laitteiden suunnitelmalliseen ja oikeaoppiseen huoltoon.

Dieta Huolenpitosopimus on yhteistyössä asiakkaan kanssa räätälöitävä sopimus 
hänen laitteidensa huollosta. Sopimuksessa sovitaan aikataulu, jonka mukaan am-
mattitaitoiset Dietan huoltomiehet käyvät varmistamassa asiakkaan laitteiden toiminta-
varmuuden.

Dieta Huolenpitosopimus sopii kaikille ammattikeittiölaitteille. Valmistuksen ja astian-
pesun laitteet ovat yleensä etulinjassa. Myös esim. yksinkertaisten kylmälaitteiden 
säännölliset puhdistukset on muistettava, sillä niillä jopa kaksinkertaistetaan laitteiden 
käyttöikä.

Järkevintä on valita koko keittiön kattava Huolenpitosopimus. Tällöin kaikki laitteet saa-
vat tarvitsemansa suunnitelmallisen määräaikaishuollon.

Kysy lisää ja/tai pyydä tarjous Dietan keskushuollosta, puh 09 755 19100 tai sähkö-
postilla huolto @ dieta.fi.

©
 D

ie
ta

 O
y 

2/
20

05
 •

 E
XM

 &
 S

XM
 &

 M
A

XE
R

-p
ad

at
 -

 H
uo

lto
ta

rk
is

tu
sl

is
ta

  •
 K

op
io

in
ti 

om
aa

n 
kä

yt
tö

ön
 s

al
lit

tu
 (p

ad
an

 o
m

is
ta

ja
) 

HUOLTOTARKISTUSLISTA

Dieta PataYleiskoneet EXM • SXM • MAXER 

Jotta hieno patasi pysyy hyvässä kunnossa vuosia, on tärkeätä suoritta
a tiettyjä määräaikaishuoltotoimenpiteita. 

Monet toimenpiteistä ovat tarkistuksia, mittauksia, säätöjä tai kalibrointeja, joilla varmistetaan, että kaikki on kun-

nossa. Osa tarkistuksista (esim. varoventtiikoe) ovat tärkeitä turvallisuuden kannalta.

Tämä Huoltotarkistuslista tulee käydä läpi vähintään kerran vuodessa. Jos pataa käytetään paljon, tarkistuksia on 

tehtävä useammin. Suosittelemme Huoltotarkistusta n. 500 käyttötunnin välein: 

Valmistuseriä / pvä 
Keittiö

tyyppi 

Tarkistuksia vuodessa 
Kuukausiväli

 1 

esim. koulu, henkilöstöravintola 
 

1 

 
12

 2-3 

esim. ravintola, sairaala 

 
2 

 
6

 4-6 

esim. keskuskeittiö 

 
4 

 
3

Laitteen perustiedot: 
 

Malli: 

Sarjanumero:

Käyttöönottopäivämäärä:

Lämmitys:

 Sähkö 
 

 Höyry ......
. Bar

Laitteen varustelutaso:

 FTP ruoan lämpötilan mittaus

 Pehmennetyn veden liitä
ntä

 Kylmä ja lämminvesiliitä
ntä

 Termostaattiventtiili

 Varustettu 2 sekoittim
ella

 Erillin
en jäähdytysveden syöttö

 CCS jäähdytyssysteemi/ pieni pumppu

 CCS+ jäähdytyssysteemi/ 2 pumppua

Asetukset:

Vesimittarin kalibrointi  ________________ vasen pata

 
 

 
_________________oikea pata

Lämpötilan kalibrointi 
 tehty

Asennuksen ja käynnistyksen suoritti:

 

Dieta keskushuolto 

DIETA OY • PL 349 • 00811 Helsinki

Puh 09-755 19100 • Fax 09-755 19101

huolto@dieta.fi • www.dieta.fi

Valtuuttu huoltoyhteistyökumppanisi:


